VORSPEISEN

Wachtelbrustterrine und gebratenes -briistl
Kurbis-Chutney *® Vogerlsalat

Wildhasenriicken-Eierschwammerlsulz ¥ Rosmarinvinaigrette
Lollo Rosso Salat ¥ Honigzwieberln

Hirschrohschinken und gebratene Speckdatteln
SoRe Cumberland ¥ Belugalinsen-Schwarzwurzelsalat

Graved Lachs und eingelegte Garnelen
Dill-Senfcreme ¥ Blattsalate

Carpaccio von Ochsenfilet und Lachsforelle
Pesto ¥ Zuckermelone ¥ heimischer Grana

SUPPEN

Ingwer-Kiirbisschaumsuppe
mit braune Champignons-Tascherl

Schaumsuppe aus Edelkastanien
Portweinobers ¥ Profiteroles

Paradeisersuppe mit Mozzarella
und Basilikumobers

Klare Ochsenbouillon
mit Kalbsleber-Pressknodel

Salzburger Fleischstrudelsuppe

GMACHL’S KLASSIKER

Kiirbisravioli in eigener SoBe * Kerndl
gebackene Champignons

Hausgemachte Nudeln mit Shrimps
Zucchini ® Paradeisercoulis ¥ Hummerschaum

Spinat-Butterknoderln auf Schwammerlgulasch
gebratener Speck
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Filetsteak vom Salzburger Mastochsen

Hennessy-Pfefferrahmsole
Erddpfelfeingeback ® Marktgemise

€11,80

€ 11,80

€ 11,50

€12,

€12,--

€5,20

€5,30

€5,10

€4,-

€3,70

€12,90

€13,--

€13,--

€ 26,50



FISCHE

Frischlachsschnitte mit Oliven ¥ Paradeiser und Parmesan
Proseccoschaum * schwarzes Risotto ¥ erlesenes Gemise € 20,20

Zander vom Rost auf Schwammerl-Paprikaragout
Erddpfelauflauf * Kaiserschoten €21,

Bachsaiblingfilet auf Safranschaum
Mangoldraviolone # griine Spargeln € 19,80

Doradenfilet und Scampi mit Basilikumpesto ¥ Garnelenschaum
Basmatireis ¥ Broccoliroserln €21,--

HAUPTGERICHTE

Riickenmedaillons vom Tauernhirsch mit WalnulRhaube
PortweinsoRe ¥ Herr npilzravioli ®  herbstliches Gemise €23,--

Wildschweinfilet auf Gin-Wacholdersol3e
Speck-Erdapfelkrapf'n ® Schwarzwurzeln €21,--

Rehschnitzerl und —kitzriicken auf Schwammerln in Madeirarahm
Mandelknddel # Kohlsprossen €23,--

Fasanenbrustschnitzel mit Pistazienkruste
OrangenrahmsoRe * Maroninock’n # Broccoliroserin €21,--

Zu den Wildgerichten werden Preiselbeeren serviert!

Rosa gebratene Flugentenbrust ¥ Honig-Balsamicosaftl
Eierschwammerlrisotto ¥ feine, griine Bohnen €19,--

Riicken und Schnitzerl vom Junglamm ¥ ZweigeltsoRe
Polenta-GrieRterrine ¥ Ratatouille-Gemiise € 19,50

Schweinefilet mit Speck-Kasehaube
WeiRbiersoBe * Erdapfeltaler # Broccoli und gelbe Riiben € 15,50

Kalbswienerschnitzel in Butter gebacken
Erdapfel ¥ Erbsenreis ¥ Preiselbeeren €15,--

% ausgelostes Backhenderl
Petersilerddapfel ® gemischter Salatteller € 13,50



SALATE

Gemischter Salatteller ¥ Krauter-Senfdressing
oder Balsamico-Olivenol €5,30

Erdapfel-Vogerlsalat
mit steirischem Kirbiskernol €5,50

Composition von Blattsalaten

getrocknete, eingelegte Tomaten ¥ gebackener Schaffrischkase €9,60
NACHSPEISEN

Orangen-Maroni-Schokoladenmus

zwei SoRen ¥ frische Friichte €9,--

Creme Brilée

gepfefferte Erdbeeren ® Krokanthippen €9,--
Zwetschkenknodel in Butterbrosel (wartezeit ca. 20 min) 2 Stk. € 8,80
eigener Roster * WalnuReis 1 Stk. €6,--

Kleine Pistazien-Weichseleisbombe
Cointreauobers * Sauerkirschragout € 8,80

Gebackene Heidelbeertascherl ¥ CassissoRe
weilles Schokoladeneis € 8,80

Gmachl’s Topfenstrudel
auf kalter Mohn-VanillesoRe €5,20

Teller von verschiedenen Osterreichischen Kasesorten €11,--

Schaffrischkdse vom , Stoffbauern aus Abersee”
Zwergparadeiser ® Kirbiskernol €9,80

Heimischer Ziegenkase
mit Oliven und Weintrauben €9,80

Gedeck € 1,90

Kiche von 11:30 bis 13:50 Uhr und 18:00 bis 21:30 Uhr
Fir unsere kleinen Gaste servieren wir gerne kleinere Portionen!




